Paté en Crolte de Biche aux Airelles et petite @pimchée
_O_
Paupiette de Merlu pochée, Risotto Iéger aux FégeBabayon au Crémant d’Alsace
_O_
Savarin au Rhum, Creme Chantilly et Compotée deXMaarcon

Tarte Tatin a la Tomate, Chiffonnade de Jambon&eret Salade de Roquette
_O_
Pavé de Brochet a I'Oseille, Gros Raviole de Cha@mpns
et Poélée de Fevettes a la Sarriette
_O_
Mi-Cuit Chocolat Banane, Glace Raisin-Rhum

Gratin de Noix de Pétoncles aux Epinards et champig
-O_
Magret de Canard aux Framboises, Gratin Dauphinois,
Haricots verts et Tomate arlésienne
-O_
Délice d’'Alsace
(parfait glacé au marc d’Alsace, creme brilée al&et sorbet quetsche)

- service 15 % compris -



Assiette de Saumon mariné a I'Aneth, petite Sadddireme au Raifort
-O-
Contre-Filet R6ti en basse température, FricassE®léurotes et Bouquet d’Asperges
-O-
Darphin de Fraises ou Pommes (selon saison) meswt Créme moelleuse a la Vanille

Pressé de Veau aux Ecrevisses et Foie gras,
Réduction de Vinaigre balsamique
_O_
Filet de Daurade Royale poélée, Crumble de Légweh&alade de Roquette
_O_
Nage de Quetsches, Pain perdu et Glace Cannelle

Tranche de saumon fumé aux 5 baies, LentilleswverdPuy et Fleur de Capres
-O-
Caille rotie aux Baies de Geniévre, Paillasson defhes de Terre
et Poélée de Champignons
-O-
Assiette Gourmande Kammerzell

Assiette d’Entrées Kammerzell
(foie gras de canard, aiguillettes de magret deazdrfumé, jambon fumé d’'Alsace,
saumon mariné a I'aneth sur salade de choucroatiede de poireaux « Adeline », mesclun et crevette)

_O_
Dégustation de la Choucroute aux Poissons
(création Guy-Pierre Baumann)
_O_
Supréme de Pintade farci aux Cépes et Morillesti@@auphinois et Haricots verts
_O_
Faux-Bois au Chocolat, Creme anglaise

- service 15 % compris -



y vy

Choucroute Strasbourgeoise
(8 Sortes de Viandes et Charcuteries)
-O-
Munster d’Orbey, Salade verte
-O-
Sorbet arrosé au Marc d’Alsace

Tarte a I'Oignon, Salade verte
_O_
Volaille fermiere fagon ,Coq au Riesling“, Spaetale Beurre
_O_
Kouglof glacé au Grand-Marnier sur Coulis d’'Eglamis

Charlotte de Volaille au Bibeleskase et Salpicoh.élgumes
-O-
Choucroute au Saumon frais et a ’Aneth
-O-
Strudel aux Pommes, Glace Cannelle

- service 15 % compris -




Le Baeckeoffe aux trois Viandes, Salade verte
_O_
Munster d’Orbey, Salade verte
_O_
Vacherin glacé Vanille-Griotte

Choucroute Formidable
(10 variétés de viandes et charcuteries)
-O-
Munster d’Orbey, Salade verte
-O-
Sorbet Framboise arrosé a I'Eau de vie de Framboise
(ou sorbet citronou mirabelleou poire)

Foie gras de Canard Kammerzell, sa Gelée au Gevamuher
et petite Brioche
-O-
Choucroute aux trois Poissons
(création Guy-Pierre Baumann)
-O-
Assiette Gourmande Kammerzell

service 15 % compris -



Assiette d’Entrées Kammerzell
(foie gras de canard, aiguillettes de magret deacdrfumé,
jambon fumé d’Alsace, saumon mariné a I'anethssilgde de choucroute,
salade de poireaux « Adeline », mesclun et crevette

-0-
Filet de St Pierre poélé a la Compotée de Fenduireme safranée
_O-
Filet de Baoeuf r6ti en Crodte, Bavarois de Champignet Jus a I'Estragon
_O-
Velours Chocolat et Caramel aux Epices, Glace Vanil

Duo de Foie gras de Canard et d’'Oie, Gelée au Gewaminer,
Marmelade de Pommes aux Fruits secs, petite BriadkeGraines de Sésame
_O_
Mitonnée de Homard et Noix de St Jacques aux pegigames, Coulis de Crustacés
_O_
Carré de Veau roti aux Cepes, Pommes fondanteswgjugt d’Asperges vertes
_O_
Macaron aux Fraises ou Pomelos (selon saison),
Créme légére au Coquelicot et Glace Pistache

- service 15 % compris -



4 N

Feuilleté d’Asperges au Saumon
Salade aux pointes d’Asperges et Foie gras de Ghak&ison

Civet de Biche aux Airelles - Noisettes de Sangliede Chevreuil, Sauce Grand Veneur

Charlotte Rhubarbe-Fraise - Millefeuille de Coingslacaron aux Fruits rouges
\ Variation sur la Fraise

Assortiment de Fromages, Salade aux Noix 7.00 €
Munster d’Orbey 7.00 €

Le Plateau de Fromages 9.00 €

! n

Sorbet arrosé au Marc d’Alsace 2.50 €
Sorbet Pinot Noir 2.50 €
Sorbet Pomelos arrosé au Noilly 250 €
Sorbet Gingembre 3.00 €

- service 15 % compris -



# 9

Menu Enfan{moins de 10 ans) 13.00 €
Menu Végétariesur demande)
Dégustation de 3 vins d’Alsace et Kougkfr demande)

Présence d’'un Oenolog#?2 heure) 100.00 E
Pains d’Epices personnalisés 6.00(€
Café accompagné de petits fours 450 €
& (& )+, -
Verre de Muscat accompagne de : Verre de Gewurzirenaccompagné de :
Canapé aux Rillettes d’Oie Mini Tarte a I'Oignon
Tartelette de Tartare de Saumon a I’Aneth MinicDei
-7.65¢€ - -5.95€ -
Coupe de Champagne accompagnée de : Coupe de Greataompagneée de :
Canapé aux Pointes d’Asperges Canapé au FoiedgdaSanard Maison
Petites Crevettes aux Epices Tartelett Saumon sur Lit de Choucroute
-11.00 € - -8.65 € —

Menus valables jusqu’au 30 avril 2007

- Service 15 % compris -



