Fele des Meres
54.00 €

Hors Boissons

Foie Gras de Canard Kammerzell,
Compotée de Myrtilles et Petite Brioche ¥

&L D

g( Filet de Saint-Pierre, Asperges Vertes,
Ecrasé de Pommes Charlotte aux Olives K\

ou

Médaillon de Veau,

Mousseline de Petits Pois et Gratin Dauphinois
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Biscuit Praliné, Mousse Légere Péche Blanche

et Confit de Cerises au Thé Noir, Sorbet Péche Blanche

PRIX'NETS EN EUROS
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A la Carte
= \/
. Entrées
Foie Gras de Canard Kammerzell, 22.50

Compotée de Myrtilles et Pain Toasté
Escargots du Kochersberg a I’Alsacienne, les 6 a 14.90

de la Ferme Rémy Koehl a Birkenwald les 12 4 26.50

Petite Salade « Strasbourgeoise », 9.25

Cervelas, Emmental, Zuf Dur, Oignons Rouges

Tarte a I’Oignon et Petits Lardons, 12.90

Salade Verte
Plats 'E
Filet de Sandre facon « Matelote » 26.00
Sauce au Riesling, Tagliatelles et Lard Croustillant
Filet de Boeuf sur le Grill, Sauce Béarnaise, 31.50

n
é Gratin Dauphinois et Légumes du Moment

Tartare de Boeuf Kammerzell, 21.75
Pommes Frites, Salade Verte

Fricassée de Poulet facon « Coq au Riesling » 23.50

Spaetzle Sautées au Beurre

Les Choucroutes Baumann
Choucroute aux Trois Poissons 28.90 A

)
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Choucroute au Confit de Canard 26.90
(Cuisse de Canard Confite et Poitrine Fumée) -
(8 Variétés de Viandes et Charcuteries)
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Choucroute Strasbourgeoise 26.50

Fromages 1
Munster, Salade Verte, Noix et Cumin 10.80
Terrine aux Trois Fromages, Noix et Miel 10.80
Desserts
Tiramisu aux Fruits Rouges du Moment, 10.75
Sorbet Fraise, Biscuit Cuillere, Créeme Légere Mascarpone, Coulis de Fruits Rouges

Café Gourmand et ses 3 Mignardises 10.25

o

Tarte aux Fruits de Saison, Glace Vanille 9.95

Fraicheur Chocolat-Framboise 11.50
Creme Légere Kalamansi, Sorbet Framboise, Biscuit Chocolat, Gelée de Framboise

Coupe Tutti-Frutti 10.50

Salade de Fruits de Saison, Sorbet Abricot, Citron et Framboise, Fruits Frais

PRIX NETS EN EUROS



